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_DOMACA
CILI OMAKA

(recept bratov Bracic)

Sestavine:
1kg svezih ¢ilijev (na primer Habanero), 2 paradiZnika,
1rdeca ¢ebula, sveza zeli$ca, sol, poper, kis, 1limeta,
olivno olje

Priprava:

Sveze (Cilije dobro oc¢istimo. Lahko odstranimo tudi
semena, ¢e Zelimo manj peko¢o omako. Dodamo
sesekljan paradiznik in rdeco ¢ebulo ter sveZa zelisca,
na primer baziliko, timijan ... Vse skupaj zme$amo v
elektricnem mesalniku. Nato vse presipamo v lonec,
dodamo malce olivnega olja, sol, poper, kis, sok limete
in kuhamo do vretja. Omako $e enkrat s pali¢nim
mesalnikom dobro premeSamo do Zelene gostote. Nato
Se vroco omako prelijemo v Ciste steklenice poljubne
velikosti in dobro zapremo. Steklenice ¢ez no¢ ohladimo.
Pred uporabo dobro pretresemo, odprte hranimo v
hladilniku.

Uporaba:

Cili omake uporabljamo kot dodatek za pice, perutnicke,
jedi z Zara, ob prigrizkih kot omake za pomakanje, za
popestritev mesnih omak, golaZev, ragujev, stekov,
preprosto povsod, kjer Zelimo dodati malce peko¢nosti in
odli¢nega okusa Cilijev.




